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Ogtoszenie nr 500025226-N-2017 z dnia 07-09-2017 r.

Gmina Miasta Puck: Swiadczenie ustug gastronomicznych w Przedszkolu Samorzadowym w
Pucku.

OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Uslugi

Zamieszczanie ogloszenia:
obowigzkowe

Ogloszenie dotyczy:
zamowienia publicznego

Zamowienie dotyczy projektu lub programu wspélfinansowanego ze §rodkéw Unii Europejskiej
tak
Nazwa projektu lub programu
~SUKCES ZACZYNA SIE W PRZEDSZKOLU - 100 trwatych miejsc do zabawy i nauki w
Przedszkolu Samorzadowym w Miescie Puck” w ramach Poddziatania 3.1 Edukacja Przedszkolna
w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Pomorskiego na lata 2014-2020.
Projekt wspotfinansowany jest ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu
Spolecznego.

Zamoéwienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zaméwien Publicznych:
tak
Numer ogloszenia: 556446-N-2017

Ogloszenie o zmianie ogloszenia zostalo zamieszczone w Biuletynie Zaméwieri Publicznych:
nie

SEKCJA I: ZAMAWIAJACY

1. 1) NAZWA 1 ADRES:
Gmina Miasta Puck, Krajowy numer identyfikacyjny 191675439, ul. ul. 1 Maja 13, 84-100
Puck, woj. pomorskie, panstwo Polska, tel. 58 6730500, 6730534, e-mail
przetargi(@miasto.puck.pl, faks 586 730 533.
Adres strony internetowej (url):

1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO:
Administracja samorzadowa

SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) Nazwa nadana zamoéwieniu przez zamawiajacego:
Swiadczenie ustug gastronomicznych w Przedszkolu Samorzadowym w Pucku.
Numer referencyjnyjezeli dotyczy):
RGKiM.271.24.2017.WK
I1.2) Rodzaj zaméwienia:
Ustugi
I1.3) Krétki opis przedmiotu zaméwienia (wielkos¢, zakres, rodzaj i ilosé dostaw, ustug lub robot
budowlanych lub okreslenie zapotrzebowania i wymagari ) a w przypadku partnerstwa
innowacyjnego - okreslenie zapotrzebowania na innowacyjny produkt, ustuge lub roboty
budowlane:
1. Przedmiotem zamoéwienia jest realizacja zadania pn.: Swiadczenie ustug gastronomicznych w
Przedszkolu Samorzagdowym w Pucku. Ustugi gastronomiczne polegajace na: 1)przygotowaniu
positkéw, 2)gotowaniu positkéw,3 )dostarczaniu positkoéw Inwestycja jest realizowana w ramach
projektu: ,,SUKCES ZACZYNA SIE W PRZEDSZKOLU - 100 trwalych miejsc do zabawy i
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nauki w Przedszkolu Samorzadowym w Miescie Puck™ w ramach Poddzialania 3.1 Edukacja
Przedszkolna w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa Pomorskiego na
lata 2014-2020. Projekt wspéHinansowany jest ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego. 2. Wykonawca zobowigzuje si¢ przygotowywaé positki
codziennie na biezaco, przez 250 dni roboczych w ilosci ustalonej kazdorazowo przez
Zamawiajacego dla maksymalnie 100 dzieci dziennie, ze §wiezych produktow, wysokiej jakosci
(smaczne, nierozgotowane, nieprzypalone), w uwzglednieniem wymagan okreslonych
odpowiednio w przepisach ustawy z dnia 25 sierpnia 2008 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz.U. z 2017 r., poz. 149), rozporzadzen wykonawczych i innych obowigzujacych w
tym zakresie przepisach, z zachowaniem zasad systemu analizy zagrozen i krytycznych punktow
kontroli —- HACCP, zasad zywienia i d1etetyk1 stosowanej, opracowanej przez Instytut Zywnosci
i Zywienia. 3. Wykonawca przygotuje i dostarczy: a) Sniadania skiadajace sie co najmniej z
nast¢pujacych potraw: - zupa mleczna (co drugi dzien,)- gorgcy nap6j,- pieczywo,- masto, -
nabial lub dodatek z biatka zwierzecego (w dniu, w ktérym nie ma zupy mlecznej, oba dodatki)
b) drugie $niadanie, c) obiad skladajacy sie co najmniej z nastepujacych dan: - zupa, - drugie
danie skladajace si¢ ze skladnika weglowodanowego (m.in. ziemniaki, kasze, makarony),
biatkowego, warzywnego, - kompot, d) podwieczorek skiadajacy sie co najmniej z: - napdj (np.
herbata owocowa), - owoc lub deser, 4. Wykonawca zobowigzuje sie przygotowywaé i
dostarczy¢ codziennie dla wychowankow przedszkola positki dwa razy dziennie zgodnie z
ponizszym harmonogramem: Sniadanie i II $niadanie: godz. 7.45. Obiad i podwieczorek: godz.
11.45 5. Przygotowanie positkow odbywac¢ sie bedzie z produktéw zakupionych przez
Wykonawce. 6.Jadlospis zywieniowy dzieci Wykonawca opracowuje za posrednictwem
uprawnionych oso6b (dietetykow). 7.Przewidywana ilo$¢ positkow ma charakter szacunkowy, a
rzeczywista liczba positkéw wynikaé bedzie z biezacych potrzeb Zamawiajgcego i uzalezniona
bedzie od liczy dzieci kazdorazowo przyprowadzonych do przedszkola. 8. Zamawiajacy
zobowiazuje sig, ze ilos¢ potrzebnych positkéw zglaszana bedzie pisemnie przez Dyrektora
Przedszkola do godz. 12.00 dnia poprzedniego. 9.Wykonawca przedklada jadlospis na pismie,
obejmujacy okresy dekadowe (10 dni) do akceptacji Dyrektorowi Przedszkola, na 5 dni przed
dniem, w ktérym jadlospis ma by¢ zastosowany. W razie zmiany jadlospisu wymagana jest
akceptacja zmiany jadlospisu najpézniej w dniu, w ktérym jadtospis ma by¢ zastosowany. 10.
Wysokosé tzw. ,.wsadu do kotla” srednio w skali miesigca nie moze by¢ nizsza niz 6,50 zt netto
dobowo na jednego wychowanka przedszkola. 11. Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania positkow w oparciu o zalecang wartosé energetyczna: a)Sniadanie: 350 keal, b)Il
sniadanie: 140 kcal, ¢c)Obiad: 420 kcal, d)Podwieczorek: 140 kcal, 12. Wykonawca zobowiazany
jest uwzglednia¢ indywidualne zalecania lekarskie dietetyczne, zwigzane z
niepetnosprawnosciami, alergiami, nietolerancja pokarmowa, przekonaniami religijnymi, w
odniesieniu do positkéw, co do ktdrych takie zalecenia zostang Wykonawcy zgloszone.
13.Planujac jadlospis Wykonawca zobowigzany jest uwzglednié urozmaicenie i roznorodnosé
produktow, tj. uwzgledni¢ produkty ze wszystkich podstawowych grup produktow,
obejmujacych: produkty zbozowe (pelnoziarniste- nisko przetworzone), warzywa i owoce,
mleko i produkty mleczne, migso, dréb, ryby, wedliny, jaja, nasiona roslin straczkowych,
orzechy, tluszcze (W ograniczonej ilosci). 14. W jadlospisie nalezy obowiazkowo w minimum 1
positku uwzgledni¢ produkty zbozowe pelnoziarniste (rézne rodzaje kasz, makaronu, ryzu,
pieczywa). 15. Nie nalezy stosowa¢ wedlin thustych, np. mielonki i mortadeli, pasztetu,
pasztetowej. Zaleca si¢ stosowanie wedlin chudych, np. poledwica, szynka drobiowa. 16. Do
przyrzadzania potraw zbozowych typu kluski, nalesniki, pierogi, nalezy gldwnie uzywaé maki
petnoziarnistej. 17. Stosowane w jadlospisie produkty majg zawiera¢ wylacznie niewielka ilo$é
cukrow, zas wysoka weglowodanéw ztozonych i blonnika. 18. Nie nalezy w jadlospisie
uwzglednia¢ serow podpuszczkowych (zéttych, topionych, plesniowych) 19. Mleko i jego
przetwory powinny by¢ o obnizonej zawartosci thuszczu (2%). 20. Codzienny jadlospis dziecka,
ze wzgledu na zawarto$¢ wapnia, powinien zawiera¢ minimum 1,5 szklanki mleka w odniesieniu
do kazdego dziecka, przy czym mleko zastapi¢ mozna odpowiednio produktami mlecznymi. 21.
W przygotowywanych positkach nalezy uzywac co do zasady masta i oleje roslinne lub oliwe z
oliwek. Thuszcze pochodzenia zwierzecego powinny by¢ stosowane wylgcznie sporadycznie. 22.
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Podwieczorek w formie stodyczy typu wafelek, baton moze by¢ podany nie czedciej niz dwa
razy w miesigcu. Zaleca sie podanie owocow lub deseru typu budyn, koktajl mleczny, jogurt,
ciasto ,.domowej roboty”, galaretka, kisiel. 23. Planujac positki wykonawca powinien
uwzgledni¢ przede wszystkim produkty naturalne i o matym stopniu przetworzenia,
niezawierajace dodatku soii lub zawierajace jej niewielkie ilosci, z ograniczong ilo$cig substancji
dodatkowych: konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych.
24. Zakazane jest uzywanie produktéw typu instant oraz gotowych produktéw (np. mrozonych
pierogow) 25. Napoje podawane do positkéw nie mogg by¢ gazowane. Zaleca si¢ stosowanie:
herbat owocowych, herbat z cytryna do $niadan i podwieczorkéw, kompotéw z owocow do
obiadow. 26. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia positkéw w odpowiednich
przeznaczonych do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych zabezpieczajacych posilki przed
wylaniem oraz schlodzeniem i umozliwiajacych latwe porcjowanie positkéw na miejscu. 27.
Wykonawcea zapewni do kazdego positku wyposazenie stotow w sztuéce odpowiednie dla dzieci
w wieku 3-6 lat oraz zastawe stolowa (talerze glebokie, talerze obiadowe plaskie, talerze
sniadaniowe i inne) umozliwiajgce ptynng dystrybucje positkow na poszczegolne grupy. 28.
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci podawania positkéw w naczyniach jednorazowego
uzytku oraz sztu¢céw jednorazowego uzytku. 29. Wykonawca ma obowigzek odbierania
odpadéw pokonsumpeyjnych i ich utylizacji na wlasny koszt. 30. Wykonawca zobowigzany jest
do odbioru brudnych naczyn, sztuécéw, pojemnikow gastronomicznych, kazdorazowo po
zakoficzonym positku, nie pézniej niz o godz. 11.45 (sniadanie i II $niadanie) oraz 16.00 (obiad i
podwieczorek). 31. Wykonawca zapewnia wymagany standard Sanitarno- Epidemiologiczny w
zakresie oznakowania pojemnikéw do transportu naczyn czystych i brudnych. 32. Realizujac
zamowienie Wykonawca przygotowuje i dostarcza positki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji, transportu oraz odpowiada za ich
przestrzeganie. Wykonawca przestrzega obowigzujacych w tym zakresie przepisow prawnych.
33. Wykonawca odpowiada prawnie za dostarczone positki przed Powiatowym Panstwowym
Inspektorem Sanitarnym. Wykonawca ponosi pelna odpowiedzialno$¢ cywilna, administracyjng
1 karng za jakos¢ dostarczonych positkéw oraz skutki wynikajgce z zaniedban przy ich
przygotowaniu i transporcie, moggce mieé negatywny wplyw na zdrowie zywionych dzieci. 34.
Wykonawca ponosi odpowiedzialno$é za jakosé positkéw, ich walory estetyczne i smakowe. 35.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zwrotu positkow w przypadku ich zlej jakosei, tj.
niezdatnych do spozycia z powodu uzycia przeterminowanych lub zanieczyszczonych
produktow. Zwrot positkow nastepowal bedzie na podstawie protokotu reklamaciji. 36.
Wykonawca zobowiazuje sig¢, ze pracownicy wykonujacy prace beda mieli aktualne badania
lekarskie, niezbedne do wykonywania powierzonych im obowigzkow, w tym badania sanitarno-
epidemiologiczne, okreslone w ustawie z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu
zakazen i choréb zakaznych u ludzi (Dz.U. 2016 r. poz. 1866 z pdzn. zm.) 37. Na Wykonawcy
spoczywa obowigzek stosowania wymogéw okreslonych w przepisach sanitarno-
epidemiologicznych oraz zalecen organéw sanitarno- epidemiologicznych jak réwniez
wprowadzenie i utrzymanie standardéw HACCP w wlasnym zakresie i na wlasny koszt.
Zamawiajacy w kazdej chwili moze wnioskowaé o przeprowadzenie kontroli sanepidu.
Wykonawca zobowigzany jest do przekazywania zamawiajacemu kserokopii protokolow
kontroli przeprowadzonych przez pracownikoéw Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej. Za
uchybienia ujawnione w trakcie kontroli np. Sanepidu wynikajace ze swiadczonej przez
Wykonawce ustugi , ktorej nastepstwem beda miedzy innymi mandaty lub grzywny, odpowiada
Wykonawca. 38. Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania probek
podanych positkéw w specjalnie przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godzin od
uplywu dnia podania. Pobér probek i ich przechowywanie nastgpuje zgodnie z wymogami
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie obierania i
przechowywania probek zywnosci przez zaklady zywienia zbiorowego typu zamknigtego (Dz.U.
2007 r. nr 80, poz. 545 z pézn. zm.) 39. W przypadku wystgpienia ognisk epidemiologicznych,
choréb przenoszonych droga pokarmowa, Wykonawca zobowigzany jest wykona¢ wszystkie
zlecone badania mikrobiologiczne na wtasny koszt. 40. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
przekazywania porcji positkow do Sanepidu w celu przebadania ich zgodnosci z
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obowigzujgcymi w tym zakresie normami. W przypadku niezgodnosci z obowigzujacymi
normami koszt badania positku ponosi Wykonawca. 41. Wykonawca jest zobowiazany do
zawiadomienia Zamawiajacego o zakazie wydawania positkéw wynikajacym z decyzji organéw
sanitarno- epidemiologicznych najp6zniej w dniu otrzymania decyzji z zakazem. 42. Strony nie
przewidujg waloryzacji cen w trakcie realizacji zaméwienia. 43. Wykonawca na koniec kazdego
miesigca wystawi na Zamawiajgcego fakture obejmujaca faktyczng ilos¢ wydanych positkow.
44. Zamoéwienie jest finansowe ze srodkow Europejskiego Funduszu Spolecznego w ramach
Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Pomorskiego na lata 2014-2020, w
ramach Dziatania 03.01 Edukacja przedszkolna, w ramach projektu: ,.Sukces zaczyna sie w
przedszkolu- 100 trwatych miejsc do zabawy i nauki w przedszkolu Samorzadowym w Miescie
Puck”. 45. Zamawiajacy na podstawie art. 29 ust. 3a ustawy Pzp wymaga zatrudnienia przez
Wykonawce pod Podwykonawce na podstawie umowy o prace 0s6b wykonujacych czynnosci w
zakresie realizacji zamowienia, jezeli wykonanie tych czynnosci polega na wykonywaniu pracy
W sposob okreslony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974r. — Kodeks pracy (Dz. U. z
2014r. poz. 1502, z p6zn. zm.). Zamawiajacy wymaga zatrudnienia 0sob przez Wykonawce lub
Podwykonawce na podstawie umowy o prace 0s6b wykonujacych wskazane przez
Zamawiajgcego nastepujace czynnosci w zakresie realizacji zaméwienia: 1)pracownikow
bezposrednio wykonujacych ustugi przygotowania, gotowania i dostarczania positkéw do
Przedszkola Samorzadowego (min. 2 osoby przeszkolone z zakresu HACCP oraz min. pétroczne
doswiadczenie w ww. zakresie), 2)osobe odpowiedzialng za nadzoér nad pracownikami
wykonujgcymi ww. ustugi i do bezposredniego kontaktu z Dyrektorem Przedszkola
Samorzadowego w zakresie wykonywanej ustugi (1 osoba z minimum pétrocznym
doswiadczeniem w pracy na tozsamym stanowisku tj. nadzorowania $wiadczenie ushugi
zbiorowego zywienia). 46. Sposob zatrudnienia ww. 0sob: 1)Przedmiot zaméwienia bedzie
swiadczony przez osoby zatrudnione na podstawie umowy o prace, wymienione w wykazie
pracownikow wykonujgcych ww. czynnosci w trakcie realizacji zaméwienia, dostarczonym
najpdzniej do dnia podpisania umowy. 2)Osoby o ktorych mowa powyzej, winny byé
zatrudnione najp6zniej w nastgpnym dniu od dnia podpisania przedmiotowej umowy. 3)
Wykonawca w terminie 5 dni kalendarzowych, liczac od dnia podpisania umowy, bedzie
zobowigzany do przedstawienia Zamawiajacemu o$wiadczen lub zaswiadczen lub
zanonimizowanych dokumentéw potwierdzajacych, iz w/w osoby sa zatrudnione na podstawie
umowy o pracg w rozumieniu przepisow ustawy z dnia 26 czerwca 1974r. — Kodeks pracy z
uwzglednieniem minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5
ustawy z dnia 10 pazdziernika 2002r. o minimalnym wynagrodzeniu za prace przez caly okres
realizacji przedmiotu zaméwienia. 4)Wykonawca na kazde pisemne zgdanie Zamawiajacego w
terminie 5 dni roboczych przedkladat bedzie Zamawiajgcemu: raport stanu i sposobu
zatrudnienia ww. 0sob, oswiadczenia zatrudnionych 0s6b o otrzymaniu pensji, dowody
odprowadzenia skladek ZUS przez caly okres realizacji zaméwienia.

I1.4) Informacja o cze$ciach zaméwienia:

Zamowienie bylo podzielone na czesci:
nie

I1.5) Gléwny Kod CPV: 55321000-6

Dodatkowe kody CPV: 55322000-3, 55520000-1

SEKCJA 11I: PROCEDURA

I11.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA
Przetarg nieograniczony

I11.2) Ogloszenie dotyczy zakonczenia dynamicznego systemu zakupow
nie

I11.3) Informacje dodatkowe:

SEKCJA 1V: UDZIELENIE ZAMOWIENIA
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IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 09/08/2017
IV.2) Calkowita warto$¢ zamoéwienia
Wartos¢ bez VAT 289351.85
Waluta PLN
1V.3) INFORMACJE O OFERTACH
Liczba otrzymanych ofert: 2
w tym:
liczba otrzymanych ofert od malych i $rednich przedsiebiorstw: 2
liczba otrzymanych ofert od wykonawcéw z innych panstw czlonkowskich Unii Europejskie;j:
0
liczba otrzymanych ofert od wykonawcéw z panstw niebedacych cztonkami Unii Europejskie;j:
0
liczba ofert otrzymanych droga elektroniczna: 0
IV.4) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0
IV.5) NAZWA 1 ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA
Zamowienie zostalo udzielone wykonawcom wspdlnie ubiegajacym sie o udzielenie:
nie

Nazwa wykonawey: IGUANA Catering s.c.
Email wykonawcy: a.stopikowski@wp.pl
Adres pocztowy: ul. Piastowska 32

Kod pocztowy: 82-500

Miejscowosé: Kwidzyn

Kraj/woj.: pomorskie

Wykonawca jest matym/$rednim przedsiebiorca:
tak
Wykonawca pochodzi z innego panstwa czlonkowskiego Unii Europejskiej:
nie
Wykonawca pochodzi z innego panstwa nie bedacego cztonkiem Unii Europejskie;j:
nie
IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY/ Wf_\RTOS'CI ZAWARTEJ
UMOWY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA 1 NAJWYZSZA CENA/KOSZTEM
Cena wybranej oferty/warto§é¢ umowy 312500.00
Oferta z najnizsza cena/kosztem 300000.00
Oferta z najwyzsza ceng/kosztem 312500.00
Waluta: PLN
IV.7) Informacje na temat podwykonawstwa
Wykonawca przewiduje powierzenie wykonania czesci zamowienia
podwykonawcy/podwykonawcom
nie

Wartos¢ lub procentowa czgs¢ zamowienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub
podwykonawcom:
IV.8) Informacje dodatkowe:

IV.9) UZASADNIENIE UDZIELENIA ZAMOWIENIA W TRYBIE NEGOCJACJI BEZ
OGLOSZENIA, ZAMOWIENIA Z WOLNEJ REKI ALBO ZAPYTANIA O CENE

IV.9.1) Podstawa prawna
Postgpowanie prowadzone jest w trybie na podstawie art. ustawy Pzp.
1V.9.2) Uzasadnienie wyboru trybu
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Nalezy poda¢ uzasadnienie faktyczne i prawne wyboru trybu oraz wyjasni¢, dlaczego
udzielenie zamOwienia jest zgodne z przepisami.
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